foudue

- Fondue varia
(runds, varkens, kalkoen,
bolletjes & spekvinkjes)
- Groentjes, sauzen
- Aardappelsalade

€ 13,45 p.p. - Vleesschotel 9 soorten € 14,50 p.p.
(kip, rund, varken, 2 burgertjes,
saté, lams, cordon bleu & chipolata)

AT
FEEST

€ 5,85 p.p. - Bijhorende groenten en sauzen € 5,85 p.p.
€ 10,50/kg - Krieltjes € 6,95/kg
- Gratin € 8,95/kg

MET

Eerste kwaliteit rund-, kalf-, varkens- en lamsvlees
alsook alle soorten wild & gevogelte op bestelling verkrijgbaar!
BESTEL TIIDIG!

Bestellingen voor de eindejaarsperiode worden enkel
telefonisch of in de winkel genoteerd! ‘
Bestellingen via mail worden NIET AANVAARD! - == _ ; ey
Tijdens de feestperiode worden er géén wijzigingen toegestaan - == : ’ |I_ME B[BMWLGME[B
bij de voorgestelde menu’s, bereidingen en schotels. o
Opgelet: bij bepaalde gerechten en schotels kunnen er waarborgen
worden aangerekend.

Dank voor uw begrip.

KEURSLAGER

Antwerpsesteenweg 18A | 9080 Lochristi
T092282317 1 F09 2292941
keurslagerdebruycker@skynet.be

Ia W ) 2 ra)

Openingsuren

Ma t.e.m. vrij 8.00 uur - 18.30 uur
Do 8.00 uur - 13.00 uur

Zat 8.00 uur - 17.30 uur

Zon- en feestdagen gesloten EYWYSEN

& 4 >

Bestel tijdig uw menu's
bereidingen en schotels!

I U
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Huisbereide ovethapjes

- Assortiment € 0,99/st

Koude voorgerechtten (per 2 pers.)

- Cocktail van garnaal € 12,85 p.p.
- Rauwe ham met meloen € 7,85 p.p.
- Samenspel van 3 wildpasteien

met uienconfijt € 8,75 p.p.
- Rundscarpaccio € 9,85 p.p.

Warwe voorgerechten (per2 pers.)

- Kaaskroket € 2,90/st
- Garnaalkroket € 3,90/st
- Schelp met St-Jacobsvruchten €12,95/st
- Vispannetje van ‘t huis € 13,50/st
- Scampi van de chef €12,10 p.p.
- Scampi Diabolique €12,10 p.p.

- Kreeftenroomsoep € 10,00/L
- Romige soepen €725/L
tomaat - asperge - boschampignon
Hoopdgerechten
(min. afname 2 pers. per gerecht)
VLEES*
- Kalkoen van het huis € 18,85 pp.
- Parelhoen met jagersaus € 2395 pp.
- Kalfsmedaillon met champagnesaus € 26,95 pp.
- Hertenkalffilet op wijze van de chef € 30,95 pp.
- Bereide hertenragout van de chef € 25,85 pp.
VIS**
- Zalm met mousselinesaus
op een bedje van prei € 23,50 pp.
- Tongrolletjes in bieslookbotersausje € 23,95 p.p.
- Scampi van de chef € 18,25 pp.
- Scampi Diabolique € 18,25 pp.

* De hoofdgerechten van vlees worden voorzien van vers bereide
seizoensgroenten (worteltjes, spruitjes, witloofje, boontjes en
appel met airelles). Keuze uit verse kroketten (niet geschikt voor
oven of airfryer), puree of aardappelgratin.

** De hoofdgerechten van vis worden voorzien van een fris slaatje.
Keuze uit verse kroketten (niet geschikt voor oven of airfryer),
puree of aardappelgratin.

. " WEND 2

3 ovenhapjes van ‘t huis

MENU 1

3 ovenhapjes van ‘t huis
Scampi van de chef

Kalkoen van het huis
groenten & kroketjes

Dessert

€ 33,00 p.p.

¥ %

Opgevulde kerstkalkoen (vanag 6 pers.)
of opgevulde hoevekip (tot 5 pers.)

- Ovenklaar €19,25/kg
- Bijpassende saus € 14,25/kg
- Bijhorende warme groentjes €9,50 p.p.

(idem warme gerechten)

Wok €22,95 p.p.

- Scampi, gyros, kip & varkensmedaillon
- Rijst, pasta, aardappeltjes en wokgroentenmix
- Sauzen, room, tomaatjes, champignons, verse ananas

Huur toestel: € 10,00/stuk

Garnalencocktail

Kalfsmedaillon
in champagnesaus,
groenten & kroketjes

Dessert

€ 41,50 p.p.

WEND 3

3 ovenhapjes van ‘t huis

Samenspel van wildpastei

Hertenkalffilet
op wijze van de chef
groenten & kroketjes

Dessert

€ 43,50 p.p.

®
Steengrill €20,75 p.p.
- 6 extra grillsoorten
(runds, varkens, lams, kalkoen, saté & chipolata)
- Warme groenten: witloof,
boontjes met spek, tomaat
- Koude groenten: geraspte wortelen & gemengde sla

- Gratinaardappelen & sausjes

I | \\\

Tepponyaki

- Verse gemarineerde zalm

- Scampibrochette

- Coquille met gerookt spek

- Lamskroontje

- Japanse steak

- Kruidig kipspiesje

- Burgertje van ‘t huis

- Warme groenten: witloof, boontjes
met spek & tomaat

- Koude groenten: geraspte wortel & gemengde sla

- Gratinaardappelen & sausjes

€ 24,50 p.p.

Huur toestel: € 10,00/stuk



